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Algunas de las opciones que se podran probar en el Bocata Fest.

Vuelve a Fuengirola Bocata Fest
con mas de 20 propuestas

El evento celebra los dias 6 y 7 de agosto su segunda
edicién con Dani Carnero como cocinero invitado

qulén no le gusta un
A bocadillo? Es casi len-
& guaje universal. Parato-
dos los gustos y bolsillos. Se mere-
cia un festival proplo. Nacia el pasa-
doafio, y este vuelve a Marenostrum
Fuengirola una nueva edicién de
Bocata Fest. Serd los dias 6y 7 de
agosto (de 1930 a 00.00 horas) en
el Castillo Sohail. Alli se dardn cita
mas de 20 propuestas de bocadillos
y comida callejera creadas exclusi-
vamente para este evento que este
afio retine a slete figuras de la gas-
tronomifa local

Como cocinero invitado estara
Dani Carnero (Kaleja, una estrella
Michelin). Junto a él: Diego René
(Beluga, Kraken, René), Alvaro Avi-
la (E] Nacional), Alvaro Saura (Liceo
Playa), Reyna Traverso (Nifia Boni-
ta), Mariano Rodriguez (Eme de Ma-
riano) y Alberto Vega (El Mesén de
Cervantes). Se suman a otros tantos
cocineros que prepararan sus ela-
boraciones en edicién limitada es-
tos dos dias.

Para empezar, Dani Carnero ha
creado para la ocasién lo que llama
‘Cordero Kaleja’; Diego René, carri-
llera trufada, que consiste en pan de
cristal con carrillera, salsa trufada y
ricula; Avila firma el ‘Pulledbull An-
daluz, un guiso de toro y encurtidos;
mientras que Alvaro Saura propone
el ‘Katsu-mollete, mollete anteque-
rano con lomo de cerdo Ibérico, ma-
yonesa de piparras fritas y anchoas.

Por su parte, Reyna Traverso re-
gresa a Bocata Fest con un plato sin
gluten: burguer de ensaladilla de
atin y chips de platano. También
vuelve Mariano Rodriguez, con‘El
bocadillo del mar, un pan de brio-
che con bogavante. Por tltimo, Al-
berto Vega apuesta por la ‘Carrilla-
da payoya, con crema de queso pa-
yoyo y cebolla frita.

Entre las propuestas de comida
callejera, platos con mucho guifio in-
ternacional como ceviche de corvi-
na, nachos picosos, pollo frito con
salsa estilo coreano, alitas Axarco-
Thal o la Empanadilla Burguer Mac.
Quien quiera acabar con un toque
dulce también podré hacerlo con una

Diego René, Alvaro

Avila, Reyna Traverso,
Alvaro Saura, Mariano
Rodriguez y Alberto Vega
también han creado
distintas elaboraciones

variedad de opciones de postre.
Més alla del apartado gastroné-
mico, el festival incluird madsica en
directo con conciertos que tendrdn
lugar en el escenario Fundacién Uni-
caja. El dia 6 romperd el hielo Pop
FM, banda malaguefia que combi-
na musica en vivo, coreograflas y
humot Y el dfa 7 tomard el testigo
90 Roll, formacién también mala-
guefia que hace un repaso por gran-
des éxitos de los 90 y de los 2000.

Novedad en los accesos

DJ, mercadillo de moday artesania,
animacién y sorteos completan esta
iniciativa organizada porlaagencia

GastronOmico, con el respaldo del ,

Ayuntamiento de Fuengirola y la co-
laboracién de Marenostrum Fuen-
girola, y el patrocinlo de la Diputa-
cién de Malaga, a través de la mar-
ca Sabor a Mdlaga, asi como de la
Consejeria de Turismo y Andalucfa
Exterior de la Junta de Andalucia

Como novedad, este afio los ac-
cesos al festival se organizaran en
dos turnos: uno en horario de 1930
42030 horas y otro a partir de las
20.30 horas. La entrada general tie-
ne un precio de 6 euros e incluye ac-
ceso al recinto, conciertos y market
Por otro lado, con la Promo Pareja
pueden entrar dos personas el mis-
mo dia por 10 euros. Mientras que,
por 17 euros, la entrada Bocatera
ofrece un bocata a elegir, una pinta
de cerveza y un vaso de coleccién
del festival
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Sabor a Mélaga
refuerza su vinculo
con Asturias

La marca de Diputacién renueva su

* colaboracién con el Festival Brasas del
Narcea, que acogerd el concurso a la Mejor
parrillada de Espafia con Temera Asturiana
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abor a Malaga refuerza su
S colaboracién con el Festi-

val Brasas del Narcea. El
asador Ifiaki ha sido testigo esta
semana de la presentacion del
evento, que se celebrara del 19 al
21 de junio y que acogera la final
del concurso 'La Mejor Parrillada
de Espaiia con Ternera Asturiana’
El evento pretende «poner en va-
lor la excelencia gastronémica de
Asturias y la vibrante cultura gas-
tronémica de Malagax. Tras el her-
manamiento realizado el afio pa-
sado entre la marca de la Diputa-
cién de Malaga y el festival, Sabor
a Mdlaga llevara en esta tercera
edicién a Cangas del Narcea (As-
turias) a varios productores agroa-
limentarios malaguefios para una
exposicién, degustacién y venta
de sus productos.

Lajorada gastronémica del con-
curso de la Mejor Parrillada de Es-
pafia con Ternera Asturiana y tam-
bién Chivo Lechal Malagueiio, del
dia 20, finalizara con una parrilla-
da popular para 800 personas sen-
tadas ala mesa, que servird la Jun-
ta Local de Hosteleria de Cangas del
Narceay que también endulzard la
empresa malaguefia Obrador Teje-
ros con sus famosas locas.

Alapresentacién asistieron la di-
rectora de Sabor a Malaga, Leonor
Garcla-Agua; el organizador del Fes-
tival Brasas de] Narcea, Nacho San-
doval; el chef, asesor gastronémi-
coy director técnico de Sabora Ma-
laga, Ignacio Carmona, Diego Ga-
llegos, al frente del restaurante So-
llo, con una estrella Michelin; y Die

Representantes de Sabor a Mdlaga, organizadores y cocineros.

go René, que capitanea los fogones
de restaurantes como Beluga, René
o Kraken. También estuvieron pre-
sentes Javier Escalona de Caprisur,
Alvaro Avila del grupo Cervantes,
Gustavo de Pampa Grill, Sergio Re-
dondo de RUB Smoke House y Da-
nlel Salomén de Asarte.

Durante el acto, se ofreci6é una
degustacion de diferentes cortes
de Ternera Asturiana, acompafa-
da de otros productos emblemati-
cos de la gastronomia asturiana,
como el exquisito Chosco de Tineo
LGP, los vinos dela DOP. Cangas,
el pan de Manin, panaderia artesa-
na de Cangas del Narcea, o la Miel
de Asturias como las de La Puela,
El Sastre o El1 Tio Angel.

Chivo malaguefio
También se pudo probar el Chivo
lechal Malaguefio de Caprisur, los
quesos de cabra de Agamma, Ca-
braline y Santa Marfa del Cerro, y
los vinos de Mdlaga como los de
Bodega Cortijo la Fuente, Huerto de
la Condesa o Bodega A Muiioz Ca-
brera o los premiados aceites de oli-
va virgen extra de Malaga, como
Finca LaTorre, La Laguna de Fuen-
te de Piedra 0 Ardales. |
El Festival Brasas del Narcea |
arrancard el 19 de junio con la aper- :
tura del market de productos agroa-
limentarios de Cangas del Narceay
Sabor a Malaga, marca con la que
el festival se hermand el afio pasa-
do. La inauguracién oficial tendra
como evento central el showcoo-
king de temeraala estaca que serd
elaborado por el maestro parrille-
ro David Montes.
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